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ΟΡΕΚΤΙΚA
Φρεσκοψημένο ψωμί προζυμιού αργής ωρίμανσης

Μεζεδάκια (μικρό-μεγάλο)

Χούμους με καπνιστό χέλι

Φωλιά αβγών
(3 τηγανητά αυγά σε στακοβούτυρο επάνω από τσιπς πατάτας)

Χειροποίητη σπανακόπιτα

Ψητή μελιτζάνα
(με σάλτσα από πιπεριά Φλωρίνης, φέτα και φρέσκο μαϊντανό) 

Κεφτεδάκια
(παραδοσιακά μυρωδάτα κεφτεδάκια 
με πιτάκια και σάλτσα γιαουρτιού)

Κροκέτες μουσακά
(με μους πιπεριάς Φλωρίνης και άχυρο πατάτας) 

Camembert cheese 
(camembert ψημένο στην θράκα με καραμελωμένα κρεμμύδια, 
μπούκοβο και φρυγανισμένο ψωμί) 

Τηγανητή αθερίνα με πατατοσαλάτα

 Σαρδέλα ψητή
(με μαριναρισμένη ντομάτα και φρέσκα μυρωδικά) 

Χταπόδι ψητό
(με κρέμα ταραμά και αυγοτάραχο Πρεβέζης) 

Συκωτάκια σοφρίτο
(μοσχαρίσιο συκώτι μαγειρεμένο σε κρασί 
με σκόρδο και μαϊντανό) 

Ταρτάρ μοσχάρι
(ψιλοκομμένο φιλέτο μόσχου με αγγουράκι τουρσί, κάπαρη
και chives, μαριναρισμένο με σάλτσα μουστάρδας και κρόκο) 

3,00€

3,00-5,00€

5,50€

7,60€

6,50€

7,20€

11,50€

6,20€

6,80€

12,00€

8,50€

14,00€

6,00€

6,50€

Ελληνική σαλάτα (μικρή // μεγάλη)
(ντοματίνια, πιπεριά, ελιές, κάπαρη, κρεμμύδι, 
μους φέτας και παξιμάδια χαρουπιού)

Σαλάτα πράσινο μήλο
(άισμπεργκ, ραντίτσιο, ανθότυρο, κράνμπερι, καρύδια 
και dressing μηλόξυδο) 

Σαλάτα κοτόπουλο (σίζαρ)
(κοτόπουλο, παρμεζάνα, τραγανό προσούτο 
και σάλτσα σίζαρ)

Σαλάτα φαγόπυρο με σολομό
(φιλέτο σολομού γλασαρισμένο με φυστικοβούτυρο πάνω 
από αρωματικό φαγόπυρο με λαχανικά)

Αμβρακικού
(με σαλάτα Εσκαρόλ, θαλασσινά του Αμβρακικού κόλπου, 
φινόκιο, σάλτσα με φρούτο του πάθους (passion fruit)
και καραμελωμένο φυστίκι Αιγίνης)

Σούπα καρότο
(με τζίντζερ, κύμινο, κρέμα τυρί και φρεσκοψημένο ψωμί)

Υφές ψαριού
(κροκέτα από ψάρια των βράχων της Μεσογείου και λαχανικά,
σερβίρεται με σάλτσα ψαρόσουπας)

7,00€ // 11,20€

8,00€

9,00€

9,80€

12,00€

5,00€

6,50€

ΣΑΛΑΤΕΣ

ΣΟΥΠΕΣ

Ριζότο κοτόπουλο
(με σπαράγγι, μπρόκολο και λεμόνι) 

Ριζότο μανιτάρια
(ποικιλία μανιταριών με τρούφα, πεκορίνο και θυμάρι)

Κριθαρότο με καπνιστό αρνί
(σιγομαγειρεμένο χεράκι αρνιού με κριθαράκι στις σάλτσες του 
και δεντρολίβανο) 

Μακαρονάδα της γιαγιάς
(με κεφτεδάκια, σάλτσα ντομάτας και φρέσκο βασιλικό) 

Μακαρονάδα με ντόπια θαλασσινά
(με μύδια, γάμπαρη και φρέσκια σάλτσα από ντοματίνια) 

Καρμπονάρα Αυγοτάραχο
(με σαλάμι Λευκάδος, αυγοτάραχο και μπρικ) 

Νιόκι μπολονέζ
(χειροποίητα νιόκι με μπολονέζ black angus και αφρό παρμεζάνας) 

8,50€

9,50€

10,80€

9,50€

12,00€

14,00€

13,50€

ΠΑΣΤΑ & ΡΙΖΟΤΟ

Ψητό κοτόπουλο
(μαριναρισμένο μπούτι κοτόπουλο, ψητό στην σχάρα
με βραχάκια πατάτας και λεμονένια σάλτσα) 

Συκώτι ψημένο στην θράκα
(με πατάτες τηγανίτες, φρέσκο λεμόνι και αρωματικό βούτυρο) 

Αρνίσια παϊδάκια
(σε φωλιά ψωμιού με λεπτoκομμένες πατάτες και χτυπητή) 

Τσιγαρέλι σκορπίνας
(ψητό φιλέτο σκορπίνας πάνω από άγρια χόρτα εποχής με φινόκιο,
Θυμάρι, κουκουνάρι και μαύρη σταφίδα) 

Ρεβιθάδα με κουτσομούρα
(φρέσκια κουτσομούρα μαγειρεμένη με γλασαρισμένα
ρεβύθια και πορτοκάλι) 

Τσιπούρα στην λαδόκολλα
(με λαχανικά, φρέσκα μυρωδικά και σάλτσα οστρακοειδών) 

Κέφαλος πετάλι (μπάφα)
(Ψητό ψάρι πάνω από τσιπς πατάτας, καμένο βούτυρο, 
τηγανητή κάπαρη και μαϊντανό) 

Πανσέτομπριζόλα στο μαντέμι
(χοιρινή μπριζόλα με Jack Daniels και ψητά λαχανικά) 

Φιλέτο μοσχάρι 
(με πουρέ πατάτας και σάλτσα μανιταριών)

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ
10,50€

11,00€

16,00€

17,00€

15,50€

17,50€

28,00€

12,50€

24,00€



Τραχανάς
(με φέτα, ελαιόλαδο και ψημένο ψωμί) 

Λουκουμάδες της γιαγιάς
(με ανθόμελο, καρύδια και κανέλα) 

Τηγανίτες
(παραδοσιακές τηγανίτες με χωριάτικο τυρί και μέλι) 

Ο Γύρος
(μαριναρισμένο χοιρινό ψιλοκομμένο 
μέσα σε φωλιά ψωμιού
με τζατζίκι και πατάτες τηγανητές) 

Hangover
(σιγομαγειρεμένο brisket σε βραχάκια πατάτας 
με σάλτσα τσένταρ, τηγανητό αυγό, 
τραγανό κρεμμύδι και σχοινόπρασο) 

Κοτολέτα
(πανάρισμενη χοιρινή μπριζόλα.
Σερβίρεται με πατάτες και δεντρολίβανο) 

Καγιανάς
(φρέσκα αυγά μαγειρεμένα με τριμμένη ντομάτα,
φρέσκια ρίγανη και φέτα) 

Ομελέτα ασπράδι
(με γαλοπούλα και φρέσκο κρεμμυδάκι)

Super food bowl
(γιαούρτι με μέλι, γκρανόλα και φρούτα εποχής) 

BRUNCH
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28,00€

35,00€

29,00€

27,00€

24,00€

35,00€

25,00€

19,00€

Κτήμα Παυλίδη Thema
Ξηρό 750ml

Κτήμα Γεροβασιλείου 
Μαλαγουζιά Ξηρό 750ml

Κτήμα Κώστα Λαζαρίδη 
Chateau Julia Chardonnay
750ml

La Tour Melas 
Idylle D' Achinos Ξηρό 750ml

Κτήμα Αβαντίς Lenga
Gewürztraminer Ξηρό 750ml

Κτήμα Πόρτο Καρράς 
Χρυσαλλίς Ξηρό 750ml

Κτήμα Αβαντίς Syrah
Ερυθρό Ξηρό 750ml

Κατώγι Αβέρωφ
Ερυθρό Ξηρό 750ml

Κόκκινο

Ροζέ

Λευκό

Στην κανάτα (1/2lt)

Στην κανάτα (1,0lt)

7,50€
14,00€

// Golden legend Μοσχοφίλερο
// Νεμέας ερυθρό ημίγλυκο
// Νεμέας ερυθρό special

κρασιά

3,00€
11,00€

Ούζο ποτήρι
Ούζο καραφάκι (200ml)
(Γάτσιος μπλε // Διάφανο // Φυσέκης)

3,00€
11,00€

Τσίπουρο ποτήρι
Τσίπουρο καραφάκι (200ml)
(Ηδωνικό // Τσιλιλής)

ούζο

τσίπουρο

Espresso
Espresso double
Espresso freddo
Espresso machiato
Espresso coretto

Cappuccino
Cappuccino double
Cappuccino freddo
Cappuccino late (κρύο-ζεστό)

Nescafé frappe
Καφές φίλτρου
Ελληνικός
Ελληνικός διπλός

Ιρλανδικός καφές
Mochaccino
Mocha
Σοκολάτα (κρύα/ζέστη)

2.20€
2,50€
2,50€
2,50€
3.50€

2,50€
2,70€
2,70€
2,70€

2,50€
2,50€
2,20€
2,50€

3,50€
3,00€
3,00€
3,00€

καφέδες & ροφήματα

Mai-Tai
(blended rum με λευκή σοκολάτα valrhona 
και αρώματα από πορτοκάλι, αμύγδαλο & λάιμ)

Cosmopolitan
(Citrus Absolut βότκα με χυμούς 
από cranberry’s & Cointreau) 

Bramble
(τζιν αρωματισμένο με φραγκοστάφυλο
& λάιμ)

Negroni 
(τζιν με γλυκό βερμούτ & Campari 
αρωματισμένο με πορτοκάλι)

The old Fashion 
(Fatwash bourbon με bitter σοκολάτας 
& maple syrup) 

9,00€

9,00€

9,00€

10,00€

12,00€

clarified cocktails

Φυσικός πορτοκάλι
Φυσικός φρούτων εποχής

Coca-Cola
Sprite
Πορτοκαλάδα / Λεμονάδα
Σουρωτή
Ξινό νερό 
Μεταλλικό νερό
Aqua panna
Pellegrino

Draft
Alfa
Mammos
ΦΙΞ άνευ
ΦΙΞ μαύρη

3,50€
4,00€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€ 
2,50€
5,00€
6,00€

4,00€
4,00€
5,00€
5,00€
5,00€

Aperol Spritz
Campari Spritz

8,00€
9,00€

χυμοί

αναψυκτικά

μπύρες

carbonated cocktails

Μηλόπιτα
(κέικ μήλου με τζίντζερ κάτω από compote μήλου 
με παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης 
και καραμελωμένο πεκάν) 

Αποδομημένο γαλακτομπούρεκο
(αφρό γαλακτομπούρεκου σε επίπεδα σφολιάτας 
με παγωτό κατσικίσιου γάλατος και σιρόπι μελιού) 

Σουφλέ σοκολάτας
(ζουμερό σοκολατένιο σουφλέ, με παγωτό βανίλια 
και κρανμπλ κακάο. Σερβίρεται με αλμυρή καραμέλα) 

ΓΛΥΚΑ

6,00€
 
 

6,00€ 

5,50€ 

5,00€

7,00€ 

11,00€

7,50€

7,00€

6,00€

7,00€ 

9,00€

9,00€

5,00€

5,00€

7,00€

7,00€

5,00€

Βραχάκια πατάτας
(με φέτα και φρέσκια ρίγανη) 

Πουρέ πατάτας

Ποικιλία μανιταριών
(άγρια μανιτάρια, με κρεμμύδι, 
φρέσκο θυμάρι και σκόρδο) 

Ψητά λαχανικά
(με ανθό αλατιού, αγουρέλαιο 
και φρέσκα μυρωδικά)

Χόρτα εποχής

SIDES

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ:  

Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες που μπορεί να έχετε.
Please inform the staff for any allergies or intolerances you may have.

Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευματωδών ποτών από άτομα κάτω των 18 ετών.
Persons under 18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages.

Οι τιμές είναι σε Ευρώ € και περιλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις και φόροι.
Prices are in Euro € - V.A.T. and all other taxes are included.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει 
το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη – τιμολόγιο)

Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt – invoice).

Το κατάστημα υποχρεούται στην έκδοση αναλυτικών αποδείξεων μηχανής θεωρημένων από τη Δ.Ο.Υ.
The restaurant is legally required to issue official receipts certified by the relevant tax office.

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία για την διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.
The restaurant is legally required to present complaint/comment forms.

Το κατάστημα διαθέτει P.O.S. 
P.O.S. terminal is available.
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